CABRITO

DO

ALENTEJO

INDICACAO GEOGRAFICA

CADERNO DE ESPECIFICACOES



INDICE

1. NOME DO PRODUTQ .. eiiiiiiitttiitieesiitieesseeeesaesasttaeaaesassneasssssssessasssssesaessssssnnnssssseseesssnsssens 5
2 - DESCRICAO DO PRODUTO......cuoouiiieiieeete e eeeasieste et sneasnsaneatesaesaneanesaesannnssaennas 5
P B 1 01Tt T NPT PP PP PP PPPR 5
2.2.- CaracteriStiCaAS SENSOMAIS . uuuuiieiiirririeeeiieeeiireeeeessstrreeee et st eeestrareeeesssrereeeeessnsrenens 5
2.3.1 Especificidade da carcaca do Cabrito do AlentejQ............eueeeeieiiiiiiieeciiiiiiiieeeeeeeeeeens 6
2.4.- Apresentacdo comercial............. PP 7
3.- AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAQL.........coiiiiteitieiet ettt emees st 8
4. GARANTIA SOBRE A ORIGEM GEOGRAFICA DE PRODUCAQ..........ccovevevereeeeeeenae. 11
4.1.- CaracteristicCas d0 PrOUULO...........uuurriireiieieeerieeeiieiiierrrerrrreeeeeeeesemanreerrerreaeaaaaaaesaeaaanan 11
4.4.- Rastreabilidade......................... P PP PPN 12

5. DESCRICAO DO MODO DE OBTENGAO DO PRODUTO.......cccvviiieeeiiiirieeeeeee e e e siiiieae e 13
5.1, MANEI0 dOS @NIMAIS. ... ..ueieiiiiiiiiiee ettt rmme e e e e e e e e s e e s e et eeee s e e s e ennnnnes 13

L I A 11011 g =Tt T PO PP OOPPPPP 13
5.1.2.- CoNdUGA0 dOS reDANNO0S. .......oiiiiiiiiiiiii e 15
5.1.3.- Maneio higio-SANITAIO ........ccoeiiiiiiiiiieii ettt e e e sebe e 16
5.1.4.- MaN€I0 rePrOTULIVO........uuueiiie i e e e e ee e eieeee e e e et eseeet e s s e e e e e aeeeaeeaesstssnmnrenenes 17
5.2.- Condicdes especificas de tranSPOILE...........iiuviiie e ettt smee e 17
5.3.- Condicdes especificas de abate..........c.uuviieiiiiieeiiiiiiee e 17
5.4.- Condicdes de armazenagem da CArL.........coouuii i iiiccte e e 19
5.5.- CondicOes de COMETrCIAZAGAD. .......c.urveriiiiiiiieeni s 20
6. ELEMENTOS QUE JUSTIFICAM A RELACAO COM O MEIQ.......ocooiiiiiiiiiiiiiiieeeeceeeeiiies 20
6.1.- Referéncias fiteedafoCliMALICAS.........ccccueiiiiiiiiee e 20
6.2.- RefEr@nCias HiStOMCAS. ....cuviiiiiiee et e e e e 22
6.3.- Factores ambientais € NUMANQS ..ot 25
7.VERIFICACAO DA OBSERVANCIA DO CADERNO DE ESPECIFICACOES..................... 28
8. - ROTULAGEM. ... .ottt ettt sttt e e s et e e e s smmne s s s bbbt e e e e s ansasaeeeeean 28
F VL (@ 25 T PSRRI 32
ANEXO 1T CUVETES ... ..oiiiiiiiiitiiit e tees sttt e e s rmn e st e e e e s et e e e e s smmae s e nsbeeaaeeeanneees 33
ANEXO Il i AREAS DE PRODUGAQ.........covctiiiieeeieteeeeeeeee e enea e en e 34
ANEXO IV T Plano de CONLIOI0. .......uuuiiiiiiiiiiii ettt e e e e e e e e e e e enennene e e 37
PLANO DE CONTROLQL. ... . ciiitiii et eeeme s e ettt e e e et sseee s e e s et s e e e ae s e e e eesammmranaeaees 37
PLANO DE CONTROLQL. ... . cicitiiii ittt eeme s e e et e e e et seee s e e s et s e e e aetan e e e eesammmranaaeaees 38
(DTt ol (o= Ta o - = Tod o= [o PP PR PO PPPPPP O 38
PLANO DE CONTROLQL. ... . ciiiiiiie et e e eeme s e et s e e et sseee s e e e et s e e e ae e e e eesammmranaaeaees 39

C1 Unidade de Desmancha e Embalagem............oooriiiiiieeri i reeen e 39
DESCHGAOD A ACGAD. ... .eteeeiiiiiiii et 39
Quadro 3 Controlos de Desmancha e embalagem/identificacdo do praduta....................... 39
DESCIHGA0 A BCGED. ...t 39
ANEXO V1 IDENTIFICACAO ELECTRONICA. ......cviiiteeieeeeeeeetete e 40
ANEXO VI 1 ALIMENTA(;AO DE CABRITOS. ... e e eeme e 41
ANEXO VII T CONDUC;AO DE REBANHOS. ... .ot rreee e 4 42
ANEXO VIII i CARTA DE TEMPERATURA MEDIA DIARIA DO AR....oooveeieeeeeeeeee e 43
ANEXO IX T CARTA DE N.° DE HORAS ANUAIS DE INSOLAQAO.......................................44
ANEXO X i CARTA DE PRECIPITACAGI QUANTIDADE TOTAL ...c.covoveveieeeeeeieeeeeeeees e, 45
ANEXO XI i CARTA DE PRECIPITACAGI N.° DE DIAS NO ANQ.......coceoviveueeveierseeneeenennns 46
ANEXO XII i CARTA DE ACIDEZ E ALCALINIDADE DOS SOLOS........cccccvvveeeeiiiivieeenn AT
ANEXO XIII T CARTA DE SOLOS......ciiiiiieiiiiiiit ettt e smmne st e e e e s esssaeeee s smnnes 48

ANEXO XIV i CARTA LITOLOGICA ..ottt ennas s e 9



ANEXO XV i CARTA DE DISTRIBUICAO DE AZINHEIRA E SOBREIRQ.............ccccevevvrene 50
ANEXO XVI 7 REFERENCIAS HISTORICAS.......cooiiiiiietiicteteeeieee e enmas s 51

ANEXO XVIII T VISITAS A EXPLORAGOES......c.ciiiiieiciieee et eeanse e 62
ANEXO XVIII T VISITAS A EXPLORAGOES......c.ciiiiieiciiee et 63



*3



CABRITO
DO

ALENTEJO
INDICACAO GEOGRAFICA

CADERNO DE ESPECIFICACOES

1. NOME DO PRODUTO

CABRITO DO ALENTEJO i INDICACAO GEOGRAFICA

2-DESCRI ¢e O DO PRODUTO

2.1. - Definicdo

Designa-se por Cabrito do Alentejo a carcaca/carne proveniente do abate de
caprinos inscritos no Livro de Nascimentos, filhos de pai e méae inscritos no Livro
de Registo Zootécnico e/ou Livro Genealégico de Raca Caprina Serpentina,
podendo também ser provenientes de emparelhamento terminal em que a linha
paterna esta inscrita no Livro de Registo Zootécnico e/ou Livro Genealdgico de
Raca Caprina Serpentina, nascidos, criados e abatidos mediante as regras
estabelecidas.

De acordo com as praticas tradicionais locais com as quais 0s animais de ambos
0S sexos sao criados, o abate ocorre entre os 30-120 dias de idade, apresentando
carcacas entre 3,50 a 7,50 kg, de baixo teor em gordura, elevada proporcéo de
musculo, cor clara com vermelho pouco intenso, tenra, suculenta e de aroma

agradavel.

2.2. - Caracteristicas Sensoriais

De acordo com as condicbes de maneio e idade de abate, a carcaca do Cabrito
do Alentejo (conforme descrito em 2.1) apresenta baixo teor de gordura, sendo
esta de cor branca. A carne tem cor clara a rosada, sendo ligeiramente mais
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avermelhada nas carcacas perto do limite maximo de abate. A carne & muito

tenra, suculenta e de aroma agradavel.

Estas carcacas sédo consideradas quer na regido de origem quer noutras regides
como carne de elevada qualidade pela tenrura, suculéncia e palatibilidade Unicas.
N&o sendo consumida tal qual, mesmo quando é apenas sujeita a uma ligeira
confeccdo culinaria i grelhada, apenas temperada com sal - apresenta um
paladar especifico e tipico, resultante do tipo de maneio e da alimentacdo dos

animais, o qual é facilmente reconhecido pelos consumidores habituais.

2.3.1 Especificidade da carcaca do Cabrito do Alentejo

Tendo em consideracdo os resultados obtidos em estudos® efectuados com
carcacas de Cabrito do Alentejo, estas apresentam geralmente, e devido a
presenca de gordura subcutanea, cores claras.

Conforme descrito em bibliografia apropriada?, as carcacas de Cabrito do Alentejo
apresentam uma percentagem de musculo entre 50 a 60%, uma percentagem
meédia de osso de 25% e gordura em percentagem inferior a outros genotipos

estudados®

As pecas designadas comercialmente por perna, vdo das costelas e pa
representam no seu conjunto, cerca de 70% do peso total da carcaca de Cabrito
do Alentejo, o que lhe confere uma boa performance e elevado interesse

econdémico.

A fraccédo edivel, constituida pelo musculo e gordura subcutanea intermuscular e
intramuscular, apresentou 6 a 8% de gordura, constituindo assim um alimento

favoravel ao cumprimento das recomendacdes da FAO* para a dieta humana.

!Nomeadamente por Santos Silva, et al. (2009) e Belo et al. (2007)
2Nomeadamente por Santos Silva et al. (2009),

¥ por Santos et al, 2007 citado por Santos et al, 2009 e Dhanda et al., 1999 citado
por Santos et al, 2009.

*Who Technical Report, 2002 - series 916



Os principais é&cidos gordos presentes na gordura do Cabrito do Alentejo,
representando mais de 70% do total, foram o oleico (C18:1 cis-9), o palmitico
(C16:0) e o estearico (C18:0).

No que respeita ao acido linoleico (CLA) e as suas reconhecidas propriedades
anticarcinogénicas, verificou-se que a sua concentracdo na carne variou entre
0,34 e 0,66 % comprovando que o Cabrito do Alentejo ndo é um produto
homogéneo ao longo do ano, o que facilmente se compreende pelo facto de os
animais serem abatidos antes do desmame, numa fase pré-ruminante,
reflectindo-se assim no perfil dos acidos gordos da carne a composicéo do leite

consumido®.

Sendo a composicao da dieta dos animais adultos dependente das condi¢des fito-
edafo-climéaticas da area de producdo e, portanto, variavel ao longo do ano,
influencia a concentragdo de CLA no leite e determina a existéncia de uma
correlacdo positiva com as quantidades existentes na gordura intramuscular do

longissimus dorsi °.

Por outro lado os cabritos amamentados por cabras em pastoreio apresentam
uma maior concentracdo de CLA’, o que estd de acordo com os estudos
realizados.

Todos os valores obtidos em carcacas de Cabrito do Alentejo corroboram que a
carne apresenta, para alem de elevada qualidade organoléptica e nutritiva,
caracteristicas quimicas bem correlacionadas com a regido de origem e com a
alimentacdo que esta mesma regido proporciona as cabras que amamentam 0s

animais que originam as carcagas de Cabrito do Alentejo.

2.4. - Apresentacdo comercial

O Cabrito do Alentejo pode ser comercializado sob a forma de carcaca inteira ou
de meia carcaca ou carcaca, embaladas ou ndo, ou sob a forma de carcaca

esquartejada nas seguintes pegas: pa, cachaco, peito e fralda, vdo das costelas,

®Branskalieve et al, 2000
®Nudda et al., 2005, citado por Belo et al, 2007
"Jambrenghi et al., 2007, citado por Belo et al, 2007 e Santos et al, 2009











































































































































































